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Consejos de seguridad

Al usar electrodomésticos especialmente cuando hay niños presentes, las precauciones 

siempre deberán ser seguidas, incluyendo las siguientes:

8. Las cuchillas son filosas, maneje con cuidado.

9. Antes de conectar al toma corriente , revisar el voltaje que corresponde en el rating label 

del aparato

2. Para protegerse de un shock eléctrico, no sumergir el mixer o no permitir que el cable AC 

tenga contacto con agua o otros líquidos. 

3. Desenchufar del toma corriente cuando no esta en uso, antes de poner o quitar partes, y 

antes de limpiar.

1. Leer todas las instrucciones antes de usar.

4. No operar ningún aparato con daño en el cable o el enchufe, o después de mal 

funcionamiento del aparato, o si se ha caído o dañado de cualquier otra manera. Devolver el 

aparato a el service autorizado mas cercano para una examinación, reparación o ajuste 

mecánico.

6. No dejar el cable colgando sobre el borde de una mesa, mostrador o superficies calientes, 

incluyendo la cocina.

7. Siempre desconecte el aparato antes de armar, desarmar y limpieza.

5. No usar al aire libre.

10. No conectar el aparato a la corriente hasta que este completamente armado y siempre 

desconecte antes de desarmar las piezas o manipular la cuchilla

16. Si presiona el interruptor II, puede regular la velocidad. Con el interruptor I la velocidad no 

varia.

12. No dejar que el motor, cable o enchufe se moje.

15. Tiempo corto de operación, Usar el aparato por no mas de 1 minuto, y no operar comida 

dura por mas de 10 segundos.

13. No coloque el aparato en ingredientes calientes.

18. Deben tomarse cuidados cuando se manejen las cuchillas, vaciando el bowl durante la 

limpieza.

11. No permitir que los niños utilicen el mixer sin supervisión.

14. El aparato está construido para procesar cantidades domésticas normales..

17. Siempre desconecte el mixer de la corriente si no se esta usando y antes de armar, 

desarmar o limpiar
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Modelo Voltaje nominal Potencia

PK-596 MA 220-240V~, 50/60Hz 600W
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20. El producto puede ser utilizado por personas con capacidades físicas, sensoriales o 

mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido supervisión o 

instrucciones sobre el uso del aparato de manera segura y si comprenden los peligros 

involucrados.

23. Este aparato no debe ser usado por niños. Mantenga el aparato y su cable fuera del 

alcance de los niños.

22. Mantenga manos y utensilios fuera del recipiente mientras se mezcla / lejos de las 

cuchillas mientras se corta comida para prevenir una posible herida severa hacia la persona 

o daño de la unidad. Una espátula puede ser usada solo cuando la unidad no esta 

encendida.

21. Los niños no deben jugar con el aparato

19. Apague el aparato y desconecte de la corriente antes  de cambiar los accesorios o al 

acercarse a las partes que se mueven durante el uso.

24. Si el cable de alimentación esta dañado, este deberá ser remplazado por el service 

autorizado.



C. Luz LED

A. Interruptor de marcha lenta
B. Interruptor I    

D. Interruptor II  

F. Vara de licuado     
G. Soporte del batidor
H. Batidor
I. Vaso de 600ml

E. Unidad de motor 

J. Cubierta para el bowl
K. Cuchilla “S”
L. Bowl de 500ml

Descripción de las piezas
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 Como usar el mixer

El mixer es perfecto para preparar salsas, dips, sopas, mayonesa y comida de 
bebes como también para hacer milkshake.
1. Gire la vara de licuado en la unidad del motor hasta que 
se bloquee.
2. Introducir el mixer en el vaso, luego elija la velocidad
 para operarlo. 

6. Precaución: No operar comida sin agua!

4. No use el mixer por mas de 1 minuto

 3. Gire el palo del batidor para sacarlo de la unidad del motor luego de usarlo. 
Puede usar el set del mixer para medir como cualquier otro vaso.

5. Precaución: la cuchilla es muy filosa!.

Como usar el batidor

2. Colocar el batidor y solo entonces, elija la velocidad y presione el 
interruptor para operarlo.

4. Quitar el engranaje de la unidad del motor luego del uso, entonces jale el 
batidor para quitarlo 

Usar el batidor solo para batir crema, batir clara de huevo y mezclas 
prontas de postre.
1. Insertar el batidor dentro del soporte y luego gire el engranaje en el motor 
hasta que se bloquee.

3. No usar el batidor por mas de dos minutos.



Como usar cuchilla S�

1. La picadora es perfectamente adecuada para comida dura, como picar 
carne, queso, cebolla, hierbas, ajo, zanahorias, nueces, almendras, pasas, 
etc.
2. No picar comida extremadamente dura, como cubos de hielos, nuez 
moscada, granos de café y granos.

1. Cuidadosamente coloque la cuchilla dentro del eje central en el bowl, 
presionándolo por la parte de plástico. Precaución: la cuchilla es muy 
afilada! Siempre agárrelo por la parte de plástico superior.

Antes de picar…

1. Coloque la cuchilla en el eje central del bowl de picado. Presione hacia 
abajo la cuchilla y bloquee el bowl. Siempre coloque el bowl de picar en una 
superficie anti deslizante. ( Operación de dirección, por favor mirar la figura 
como se muestra).

2. Coloque los productos alimenticios dentro del bowl. Nunca llene el bowl 
por encima del limite máximo indicado.
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1. Insertar el batidor dentro del soporte y luego gire el engranaje en el motor 
hasta que se bloquee.

Usar el batidor solo para batir crema, batir clara de huevos y mezclas 
prontas de postre

2. Colocar el batidor en el vaso y solo entonces, elija la velocidad y presione 
el interruptor para operarlo.

4. Quitar el engranaje de la unidad del motor luego del uso, entonces jale el 
batidor para quitarlo.

3. No usar el batidor por mas de dos minutos.
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3. Colocar la tapa en el bowl de picado.
2. Colocar la comida en el bowl de picado. 

6. Después de usar, apague la unidad del motor .

4. Gire la unidad del motor con la tapa del motor hasta que se bloquee.

8. No operar con comida dura por mas de 10 segundos.

5. Elija el interruptor Ⅱ para operar la cuchilla. Durante el proceso, mantenga la unidad del 
motor con una mano y con la otra el bowl de picado.

7. Entonces remueva la tapa del bowl de picado. Cuidadosamente quite las cuchillas.

Limpieza

2. También, sea cuidadoso de no usar mucho producto de limpieza en el lavavajilla.

4. Las cuchillas son muy filosas, tenga cuidado.

Limpiar la unidad del motor y la tapa del bowl solo con un paño húmedo. No sumerja la 
unidad del motor en agua!
1. Todas las demás partes pueden ser limpiadas con el lavavajillas. Sin embargo, 
después de procesar comida muy salada, debe limpiarse rápidamente.

3.Al procesar alimentos con color, las partes plásticas del aparato pueden decolorarse. 
Limpie estas partes con aceite vegetal antes de colocarlas en el lavavajillas.

5. Desconecte el aparato antes de empezar a limpiar.



Frutas (manzanas, 

bananas, castañas 

de agua) 

picado/puré

9

Ingredientes Cant. Max Procedimiento Aplicaciones

Vegetales 

(zanahorias, 

nabos, rabano 

blanco, batatas) 

picados

250g
Cortar la comida en 

pequeños bloques

Guarnición, verduras 

crudas, platos y salsas

Vegetales (apio, 

puerro, 

zanahorias) 

picados

250g
Cortar la comida en 

pequeños bloques Salteado, ensaladas

Chili picado 200g
Cortar la comida en 

pequeños bloques
Guarnición, salsas

Vegetales 

cocinados y 

carnes

Cortar la comida en 

pequeños bloques
150g Bebes y comida infantil

250g
Cortar la comida en 

pequeños bloques

Torta de castañas, pudding, 

comida de bebe

Ajo picado 150g Pelar el ajo Guarnición, salsas

Cortar la comida en 

pequeños bloques, 

lavar y secar hierbas 

antes de cortar

150g
Hierbas (perejil) 

picado

Salsas, sopas, 

guarniciones, manteca 

de hierbas

Guía de procesado (para el bowl de picado)

Primero remover 

cualquier hueso y 

cortar en bloques de 

3cm

150g
picada

Carne (magra) Hamburguesas, 

albondigas



Cebolla picada 200g
Pelar la cebolla y 

picarla en 8 piezas
Salteado, guarnición

Carne de aves 150g

Primero remover 

cualquier hueso. Corte 

la carne en cubos de 

3cm

Carne picada

Vegetales, 

gengibre picado
200g

Pre corta en cubos de 

2 cm
Vegetales

Cereal de arroz
Harina de arroz 200g y 

180g de agua
200g Bebes y comida infantil

Amigable con el medio ambiente

Tu puedes ayudar a proteger el ambiente!
Por favor recuerda respetar las regulaciones locales:
Entregar los equipos eléctricos que no funcionen a un 
centro de eliminación de residuos adecudo.
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