
 

 

 

 

 

 

 

 MANUAL DE 

INSTRUCCIONES 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

FJ-AF5.5 

 

 

NOTA IMPORTANTE: Lea atentamente el manual antes de utilizar su 

producto.  Guárdelo para futuras referencias. 
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1. Este aparato es solo para uso doméstico.  No lo use al 

aire libre. 

2. Este aparato no está destinado a ser utilizado por personas 

(incluidos los niños) con capacidades físicas, sensoriales o 

mentales reducidas, o con falta de experiencia y 

conocimiento, a menos que tengan supervisión o reciban 

instrucciones sobre el uso del aparato por parte de una 

persona responsable de su seguridad. 

3. Los niños deben ser supervisados para asegurarse de 

que no jueguen con el aparato. 

4. Este aparato está diseñado para ser utilizado en 

aplicaciones domésticas y similares, tales como: 

-Áreas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros 

entornos de trabajo. 

-Casas de campo. 

-Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo 

residencial. 

5. Si el cable de alimentación está dañado, debe ser 

reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o 

personas igualmente calificadas para evitar un peligro.  

6.  Apague y desenchufe el aparato antes de limpiarlo, 

mantenerlo o reubicarlo y siempre que no esté en uso.  

7. Las superficies pueden calentarse durante el uso. 

8. Después de ser utilizado durante mucho tiempo, la zona de 

calentamiento correspondiente puede estar demasiado 

caliente.  Nunca toque la superficie cerámica para evitar 

quemaduras. 

9.  No sumerja ninguna parte del aparato en agua u otro 

líquido. 

10. Nunca sumerja la carcasa, que contiene los componentes 

eléctricos y los elementos calefactores, en agua ni 

enjuague bajo el grifo.  
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11.  No deje que entre agua u otro líquido en el aparato para 

evitar descargas eléctricas.  

12.  Coloque siempre los ingredientes a cocinar en la cesta, 

para evitar que entre en contacto con los aparatos de 

calentamiento.  

13.  No cubra las aberturas de   entrada y salida de aire 

mientras el aparato está funcionando. 

14.  No llene la sartén con aceite, ya que esto puede causar 

un riesgo de incendio.  

15. Nunca toque el interior del aparato mientras esté en 

funcionamiento. 

16. Mantenga el cable de alimentación alejado de superficies 
calientes.  

17. Nunca conecte este aparato a un temporizador externo o 

alargues para evitar una situación peligrosa. 

18. Durante la cocción con aire caliente, el vapor caliente se 

libera a través de las aberturas de salida de aire.  Mantenga 

las manos y la cara a una distancia segura del vapor y de las 

aberturas de la salida de aire. También tenga cuidado con 

el vapor caliente y el aire cuando retire la sartén del 

aparato.  

19.    Desenchufe inmediatamente el aparato si ve que sale 

humo oscuro del aparato.  Espere a que la emisión de 

humo se detenga antes de retirar la sartén del aparato. 

20.  Por favor, preste atención a donde hay un símbolo 
de alta temperatura. 
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El producto está sujeto a configuración reales. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unidad 
principal 

Horneado 
 

 

 

 

 

 

 

 
Montaje de cesta 

 Componentes del producto 



Parámetros 
eléctricos 
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Modelo Voltaje Frecuenci
a 

Poder 

FJ-AF5.5 

 

220-240V ~ 50/60Hz 1550-1850W 
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Proceso de operación del panel: encienda la máquina y las cuatro luces de 

función de "air fry / bake / road / reheat" están encendidas. Después de 

seleccionar la tecla de función según sea necesario, la luz de "tiempo / 

temperatura / cancelar / inicio" está encendida. Seleccione "tiempo" o 

"temperatura “, gire la perilla para que corresponda al tiempo o temperatura 

"+ / - " y presione la tecla "inicio" para ingresar al estado de trabajo. 

Presione la tecla "Cancelar" para cancelar el estado actual y volver al modo 

de espera. 

 

 

Consulte la receta: 
 

 Función 
de menú 

Temperatura (°C) Tiempo (Min) 

Preajuste  Rango de 
ajuste 

Preajuste  Rango de 
ajuste 

Freidora de aire 200 40-200 11 1-60 

Hornear 170 40-200 13 1-60 

Asar 200 40-200 14 1-60 

Recalentar 195 40-200 9 1-60 
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Preparación 
1. El producto debe colocarse de manera estable sobre una mesa plana 

(Figura 1), de modo que el cable de alimentación tenga una longitud 
suficiente para enchufarse a la toma de corriente, y el aire alrededor del 
producto debe   mantenerse en circulación, y no debe estar cerca de  

artículos inflamables. 
 
 

 

 
 

 
Figura 1 
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2.  De acuerdo con las diferentes configuraciones, instale la cesta y luego 

empújelo en la unidad principal (Figura 3). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Figura 2 

 

3. Antes de colocar los ingredientes, precaliente la máquina durante 3-5 

minutos, el efecto de cocción será mejor. 
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Instrucciones 
1. Proceso de operación del panel: encienda la máquina y las cuatro luces de 

función de "air fry / bake / road / reheat" están encendidas.  Después de 
seleccionar la tecla de función deseada 

 la luz de "Tiempo / Temperatura 

/ Cancelar / Inicio" está 

encendida. Seleccione "tiempo" o 

"temperatura", gire la perilla para 

que corresponda a la hora o 

temperatura "+ / - " y presione la 

tecla "inicio" para ingresar al 

estado de trabajo. Presione la 

tecla "Cancelar" para cancelar el 

estado actual y volver al modo de 

espera. 

Nota: Cuando la cesta de cocción no se coloca completamente, el 

microinterruptor no se activa; la máquina está en el estado de apagado hasta 

colocar la cesta y no funcionará. En ese momento, solo necesita empujar 

totalmente la cesta de cocción en la máquina. La máquina tiene la función de 

10 minutos de apagado en la memoria. Después de sacar la cesta de 

cocción   y remover la comida en el proceso seleccionado, empuje 

completamente la cesta de cocción en la máquina para continuar con el 

proceso de cocción. 

 Cuando no se saca la cesta de cocción continúa 

cocinando y calentando los materiales 

alimenticios.  
2. Después de alcanzar la mitad del calentamiento 

establecido, la máquina emite un pitido 5 veces, y 
puede sacar la cesta y voltear los lados de la 
comida. 

3. La máquina emite un pitido después de finalizar la 

cocción, desenchufe el aparato del tomacorriente. 

colóquelo en el escritorio de forma plana y saque 

los alimentos cocinados con la herramienta auxiliar 

(como palillos y abrazadera). 

 

 

Por favor, sáquelo con cuidado. Colóquelo sobre el escritorio de forma 

plana para evitar que el vapor pueda quemarlo o cubra la cesta de cocción, 
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para evitar quemaduras por el vapor o alimentos a alta temperatura. 

Además, las herramientas auxiliares (como los palillos y abrazaderas) se 

utilizan en el proceso para sacar alimentos. 
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● El primer uso requiere 10 minutos de combustión en seco. Una pequeña 
cantidad de humo blanco u olor puede aparecer durante el proceso de 
combustión en seco, lo cual es normal. No entre en pánico. 

●Antes de que el producto funcione, compruebe si los utensilios para hornear 
están en su lugar para evitar un mal funcionamiento. 

● Si descubre que el producto no funciona correctamente, deje de usarlo y 
póngase en contacto con nuestro departamento de servicio de inmediato. 

●Utilice la parrilla de horneado y la cesta de cocción juntos en toda la máquina, y 
evite usarlos por separado.  

●Después de usado desenchufar y retirar la cesta para que se enfríe 
rápidamente. 

●Limpie la freidora de aire para evitar que se dañe. 

● Después de usar, limpie la parrilla de horneado y la cesta de cocción a tiempo 
para evitar el daño del recubrimiento debido a la erosión de vapor o de residuos 
alimentarios. 

● No utilice limpiadores abrasivos fuertes para evitar daños a la máquina y a 
su salud.  

●Utilice un paño suave y limpio para limpiar la freidora de aire. Por favor, no 
utilice un paño demasiado húmedo para limpiar la freidora de aire, para 
evitar que el agua entre en la freidora, lo que puede causar cortocircuito e 
incendio.  

●No utilice otro equipo de limpieza, como un lavavajillas, para limpiar la 
freidora de aire, de lo contrario puede causar daños y afectar el uso.  

 ●Use detergente neutro o agua limpia para limpiar las sartenes y tambores. 

●No utilice artículos duros y afilados (como bolas de alambre, cuchillas, etc.) 
para limpiar la parrilla de horneado y la cesta de cocción para evitar 
arañazos.    

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 Recordatorio 

Limpieza y mantenimiento 
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CERTIFICADO DE GARANTÍA PRODUCTOS MARCA JAMES  

(En los términos del artículo 23 de la ley No. 17.250) 

JAMES S.A. – importador del producto - garantiza esta unidad por el 

término de UN AÑO a partir de la fecha de compra contra todo defecto 

de fabricación. 

• La presente garantía comienza a regir a partir de la fecha que luce en el 

marco superior izquierdo de este certificado junto a la factura que 

documenta la compra del producto. 

 

• Quedan excluidos de Garantía los daños producidos por mal trato, uso 

indebido, o uso NO doméstico.  

• Se excluye expresamente del alcance de la garantía el producto que ha sido 

intervenido, manipulado o adulterado por el consumidor o por terceros. 

Asimismo, se excluye de esta cobertura aquellos productos que a simple 

vista o al ser examinados, presenten señales de golpes, humedad o 

exposición a altas temperaturas, polvo o líquidos en general.    

• También se encuentran excluidos los daños provocados por cortes de luz, 

alzas y bajas de voltaje; los daños causados por el agua, los daños causados 

por golpes y los daños o inconvenientes funcionales causadas por cambios 

en los sistemas de los equipos comprados, realizados por el consumidor o 

terceros. 

• JAMES S.A. no asume responsabilidad alguna por daños y/o perjuicios, 

materiales y/o personales, causados por el producto al consumidor y/o a 

terceros, sea en forma directa o indirecta. La responsabilidad, en caso de 

corresponder, se limita en forma exclusiva a la reparación o sustitución del 

producto. 

• Las especificaciones técnicas pormenorizadas se encuentran en el manual 

de instrucciones que se entrega junto con la unidad. 
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• Vencido el plazo de la Garantía, la unidad continuará Respaldada por 

JAMES S.A. mediante atención técnica, mantenimiento y/o suministro de 

repuestos. 

• El prestador de la garantía es “Service JAMES S.A.”, sito en la calle 

Fraternidad No. 3948 de la ciudad de Montevideo, teléfono 23096066, 

correo electrónico service@james.com.uy; o en la ciudad de Maldonado, 

calle Solís No. 818 teléfono 42229897, correo electrónico 

servicemaldonado@james.com.uy.  

• El producto es entregado en Montevideo en la fecha indicada en el marco 

superior izquierdo del presente certificado. 

*El presente certificado es extendido dando cumplimiento en un todo a lo previsto en la Ley de 

Relaciones de Consumo.  

 

** La empresa se reserva el derecho de efectuar cualquier tipo de modificación a este producto 

sin previo aviso.  
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