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Estimado Cliente,

Gracias por confiar en este producto.

Nuestro objetivo es que pueda usar de manera 6ptima y eficiente
este producto respetuoso con el medio ambiente fabricado en nuestras
modernas instalaciones bajo las condiciones 6ptimas en cuanto a la
calidad global.

Le aconsejamos leer este manual de instrucciones en su totalidad
antes de usar el horno y guardarlo para siempre para que las
caracteristicas del horno incorporado que ha adquirido permanezcan
igual que el primer dia durante mucho tiempo.

NOTA:

Este manual de instrucciones sirve para varios modelos. Puede que su
aparato no cuente con algunas de las funciones descritas en el manual.
Las imagenes del producto son esquematicas.

Este producto ha sido fabricado en instalaciones modernas
respetuosas con el medio ambiente sin perjudicar la naturaleza.

Los productos con un asterisco (*) son opcionales.

«Cumple con la normativa AEEE»

. =




CONTENIDOS

Advertencias Importantes. ... 26
Presentacion Del Aparato .. ... 29
Especificaciones TECNICAS. ... 30
Instalacion Del Aparato.. ... . 30
Advertencias Importantes. ... 36
Panel De Control . . . 37
Tipos De Programas.......... 39
Recomendaciones Acerca De La CoCCiON ... 40
Tabla De COCCION .. e 40
Uso Del Horno. . 41
Recambio De La Luz Del HOrNO. ..o 42
Limpieza Del Cristal Del HOrno.. ... 42
Limpieza Y Montaje De La Puerta Del Horno................. 43
Mantenimiento Y Limpieza...........oo 44
Limpieza Con Vapor ... ... 44
ACCESONIOS ... 45
Solucion De Problemas. ... 46
Eliminacién Respetuosa Con El Medio Ambiente................ 46
Informacidén De Embalaje ... 46



B B 8 e
ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas,
asegurese de abrir el circuito del aparato antes de
cambiar la luz.

2. ADVERTENCIA: Todas las conexiones de alimentacion
deberan estar desconectadas antes de acceder a los
terminales.

3. ADVERTENCIA: Puede que las piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso de la parrilla. Los
nifios deben permanecer lejos de ellas.

4. ADVERTENCIA: Riesgo de incendio. No guarde
materiales en la superficie de coccion.

5. ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, abra
el circuito del aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

6. ADVERTENCIA: Puede que el aparato y sus
piezas accesibles pueden estén calientes durante su
funcionamiento.

7. Los requisitos de ajuste para este aparato estan
indicados en la etiqueta (o en la placa de datos)

8. Puede que las piezas accesibles estéen calientes
durante el uso de la parrilla. Mantenga los nifios
pequefios lejos de ellas.

9. ADVERTENCIA: El aparato esta pensado exclusivamente
para usos culinarios. No lo use para otros fines tales como
calentar una estancia.




10. Hay herramientas de proteccién adicionales
evitan el contacto con las puertas del horno. Deber4
ajuntar esta pieza cuando sea probable que haya
nifios alrededor.

11. No use limpiadores a vapor para limpiar el aparato.

12. NUNCA intente apagar el fuego con agua.
Unicamente apague el circuito del aparato y luego
cubra la llama con una cubierta o0 manta ignifuga.

13. No use los limpiadores duros y abrasivos o las
espatulas metalicas duras para limpiar la puerta de
cristal del horno, puesto que estos podrian rallar la
superficie y causar roturas.

14. Aseglrese de que la puerta esté totalmente
cerrada después de colocar los alimentos.

15. Mantenga a los nifios menores de 8 afios alejados
si no puede supervisarlos continuamente.

16. Debe evitar tocar los elementos calefactores.

17. Este aparato puede ser usado por nifios
mayores de 8 afios y personas con discapacidades
fisicas, auditivas o mentales o personas con falta de
experiencia o conocimiento; siempre que se les pueda
controlar o se proporcione informacion acerca de los
peligros.

18. El aparato no se ha disefiado para funcionar
con tiempos externos o un sistema de control remoto
separado.



19.Este dispositivo se ha disefiado para su uso
doméstico.

20. Los nifios no pueden llevar a cabo las tareas de
limpieza y mantenimiento sin ser supervisados por un
adulto.

21. Los niflos no deben jugar con el aparato.
Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento del aparato a menos que tengan 8 0
mas afios de edad y estén supervisados por un adulto.

22, Aseglrese de que los nifios menores de 8 afios
no puedan alcanzar el aparato y su cable.

23.Antes de empezar a usar el electrodomeéstico,
mantenga las cortinas, tul, papel o los materiales
inflamables lejos del aparato. No cologue materiales
inflamables o combustibles dentro o encima del
aparato.



PRESENTACION DEL APARATO
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1.Panel de control 4.En la parrilla de rejilla de la bandeja
2.Bandeja honda* 5.Bandeja estandar

3.Brocheta para el pollo asado  6.Puerta del horno
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7. Lampara

8. En la parrilla de la bandeja de alambre
9. Bandeja estandar



ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES Horno incorporado de 60 cm

Potencia De l.a Ldmpara 15W

Termostato 40-240 / Méx °C

Calefactor Inferior 1200W

Calefactor Superior 1000W

Calefactor Turbo 1800W

Calefactor De La Parrilla | Parrilla Pequefia | 1000W [ Parrilla Grande | 2000W
Suministro De Corriente 220V-240V 50/60 Hz

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del producto.

Los valores proporcionados con el aparato o los documentos adjuntos
son mediciones realizadas por laboratorios segln los estandares
correspondientes. Estos valores pueden variar segin el uso y las
condiciones ambientales.

Las cifras de esta guia son esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con el producto.

INSTALACION DEL APARATO

Aseglrese de que la instalacion eléctrica sea apta para el
funcionamiento del aparato. Si no, llame a un electricistay a un
fontanero para realizar los arreglos necesarios. La firma fabricante no se
responsabilizara por los dafiosque puedan ocasionarse debido al uso por
parte de personas no autorizadas y la garantia quedara invalidada.

ADVERTENCIA: Es la responsabilidad del cliente preparar el
emplazamiento en el que vaya a colocarse el aparato, asi como el
suministro eléctrico.

ADVERTENCIA: Deberan respetarse las normativas eléctricas locales
durante la instalacion del aparato.

ADVERTENCIA: Compruebe que no haya dafios en el producto antes de
instalarlo. No instale el producto si esta dafiado. Los productos dafiados
suponen un riesgo para su seguridad.



Advertencias importantes para la instalacion:

El ventilador de refrigeracion

extraera vapor adicional para evitar el
t sobrecalentamiento de las superficies
) externas durante el funcionamiento

) a @@ del horno. Esta es una condicién
{

}

}

@ necesaria para una mejor coccion y

—7A funcionamiento del aparato.
| —N7 El ventilador de refrigeracion seguira

N funcionando después de finalizar la
"*---"“f”"f”””;"”";""""f coccion. El ventilador se detendré
Imagen 1 automéaticamente después de que la
refrigeracién haya finalizado.
Debe dejar un espacio detras del lugar donde coloque el aparato para un
funcionamiento bueno y eficiente. No ignore este espacio, puesto que es
necesario para el funcionamiento del sistema de ventilacion del aparato.

Coldquelo en el sitio correcto

El producto se ha disefiado para montarse en encimeras comerciales.
Deje una distancia de seguridad entre el producto y las paredes o los
muebles de la cocina. Vea la ilustracién en la siguiente pagina para
obtener las distancias adecuadas. (Los valores son en mm).

* Las superficies utilizadas, las laminas sintéticas y adhesivos deben
ser resistentes al calor. (minimo 100°C).

* Los armarios de cocina deben estar anivelados y fijados con el
producto.

® Sihay un cajén debajo del horno, coloque una rejilla entre ambos.

ADVERTENCIA: No cologue el producto al lado de frigorificos o
refrigeradores. El calor emitido por el producto aumenta el consumo de
energia de los aparatos de refrigeracion.

ADVERTENCIA: No use la puerta y/o asa para llevar o mover el aparato.
Instalacidn y montaje del horno incorporado de 60 cm

Debera escoger el lugar para la instalacion del producto antes de
empezar la instalacion.



No instale el aparato en lugares donde haya fuertes corrientes de aire.
Para el traslado del aparato seran necesarias, al menos, dos personas.
Para evitar dafiar el suelo, no arrastre el aparato.

Retire todos los materiales de transporte de dentro y fuera del
producto. Retire todos los materiales del producto.

Instalacion debajo del mostrador
El armario del horno debe tener las dimensiones indicadas en la
Figura 2.

Para poder alcanzar la ventilacion necesaria, debera dejar un espacio en
la parte posterior del armario tal como se indica en la figura.

Después de montarlo, el espacio entre la parte inferior y superior del
mostrador se indica en la Figura 5 con «A». Es para la ventilacion y no
debe cubrirlos.

Instalacién en un armario elevado.

El armario del horno debe tener las dimensiones indicadas en la
Figura 4.

Deberan dejarse los espacios con las dimensiones indicadas en la figura
en la parte posterior del armario y las partes superiores e inferiores para
obtener la ventilacién necesaria.

Requisitos de instalacién
Las dimensiones del producto se indican en la Figura 3.

Las superficies de los muebles para el montaje y los materiales de
montaje deben tener una resistencia de temperatura minima de 100 °C.

Debera fijar el armario de montaje. La superficie debe ser plana para
evitar que el aparato se incline.

La base del armario debe ser lo suficientemente fuerte como para
soportar una carga de 60 kg.

Colocar y fijar el horno

Coloque el horno en el armario con dos 0 mas personas.

Aseglrese de que el marco del horno y el borde frontal de los muebles
coincidan de manera uniforme.

E| cable de alimentacién no debe estar debajo del horno, apretado
entre el horno y los muebles o doblarse.



tornillos deben colocarse tal como se indica en la Figura 5 pasandolos a
través de plasticos fijados en el marco del aparato. No apriete los tornillos
en exceso. De lo contrario, puede que las cavidades de los tornillos se
desgasten.

Compruebe que el horno no se mueva después de montarlo. Si no monta
el horno segln las instrucciones, hay riesgo de que se incline durante el
funcionamiento.
Conexion eléctrica
El lugar de instalacion del producto debe contar con la instalacion
eléctrica adecuada.
La tension de red debe ser compatible con los valores indicados en la
placa de caracteristicas del aparato.
La conexion del producto debera realizarse segln las normativas |
eléctricas locales y nacionales.

Antes de empezar la instalacion, desconecte la red eléctrica. No
conecte el aparato a la red hasta haber finalizado su instalacion.

pESaTRERETET D EEE. 8 & B
Fije el horno a los muebles con los tornillos incluidos con el producto. Los

Instalacion

Figura 2
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Conexion eléctrica y seguridad

Debe instalar y conectar el horno en su sitio correctamente segln
las instrucciones del fabricante de la mano de un servicio técnico
autorizado.

Debe instalar el aparato en una caja para horno con mucha
ventilacién.

Las conexiones eléctricas del aparato debe llevarse a cabo Gnicamente
con enchufescon conexién a tierra, instalados conforme las normativas.
Contacte con un electricista autorizado si no hay ninglin enchufe con
conexion a tierra donde vaya a colocarse el aparato. El fabricante no
se responsabilizara de ninguna manera por los dafios causados por la
conexién del aparato con
enchufes sin conexion a tierra.

El enchufe del horno debe tener conexién a tierra. Aseglrese de que
el enchufe tenga conexidn a tierra. El enchufe debe estar ubicado en un
lugar al que pueda accederse después de la instalacion.

El horno ha sido fabricado con 220-240 V 50/60 Hz. El aparato
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cuenta con corriente alterna, para el cual se necesita un fusible de 16
Amp. Si la corriente de la red es diferente a estos valores indicados,
consulte con un electricista o un servicio técnico autorizado.

Cuando necesite sustituir el fusible eléctrico, por favor, aseglrese de
que la conexion eléctrica se lleve a cabo de la siguiente manera:

e (Cable fasico marrén (a terminal activo)
e (Cable azul hacia la terminal neutra
e (Cable amarillo-verde hacia la terminal de tierra

Los conmutadores de desconexién del horno deben estar en un sitio
accesible para el usuario final cuando el horno esté en su sitio.

El cable de alimentacion (cable de enchufado) no debe tocar las zonas
calientes del aparato.

Si el cable de alimentacion (cable de enchufado) esta dafiado, el
importador, su agente de servicio o personal igualmente cualificado
deberan sustituirlo para evitar situaciones de peligro.

PANEL DE CONTROL
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Visual del panel mecéanico

El ajuste puede realizarse Unicamente cuando se haga salir el boton en
los modelos con botén emergente.

Asegurese de que el botén emerja pulsandolo tal
como se muestra en la imagen de la izquierda.
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Podra realizar los ajustes necesarios girandolo
hacia la derecha o izquierda cuando el boton haya
salido lo suficiente.

Boton del termostato: Le ayudaré a configurar la
temperatura de coccion de los alimentos que vayan
a cocinarse en el horno. Gire el botén después de
colocar los alimentos en el horno para establecer
la temperatura deseada. Compruebe la tabla
relacionada con las temperaturas de coccion de
varios alimentos.

*Perilla del temporizador mecanico: Le ayudara a
configurar el tiempo de coccién de los alimentos
que vayan a cocinarse en el horno. El temporizador
desactiva los calefactores cuando finaliza el tiempo
establecido y le avisara de ello con un timbre.
Consulte los tiempos de coccién en la tabla de
coccion.

Boton del programa: Le ayudard a establecer con

qué calefactores se coceran los alimentos colocados
en el horno. A continuacién se indican los tipos de
programas de calefaccion y sus funciones. Puede
que no todos los modelos tengan todos los tipos de
calefactores y, por consiguiente, los tipos de estos
calefactores.



TiPOS DE PROGRAMAS

A continuacion se indican los tipos de programas de calefaccion del
aparato y explicaciones importantes para que pueda cocinar varios
alimentos seglin sus gustos personales.

Elementos calefactores inferiores y

- Ventilador
superiores

Elemento calefactor inferior y

. Calefactor turbo y ventilador
ventilador

Elemento calefactor

Parrilla y pollo asado o ; .
yp inferior-superior y ventilador

Elemento calefactor inferior y

superior y ventilador: Parrilla y ventilador

Coccién multifuncion: Parrilla

i (21| [24]| -2

Elemento calefactor inferior: Elemento calefactor superior

1| 1]|[_{]|[4| 1| [@]| [

e

Parrilla inteligente y ventilador Limpieza con vapor

Elemento calefactor inferior: Seleccione este programa hacia el final del
tiempo de coccién si va a asar la parte inferior de los alimentos.

Elemento calefactor superior: Se usa para calentar o asar posteriormente
cantidades muy pequefias de alimentos.

Elemento calefactor inferior y superior: Un programa que puede usarse
para cocinar alimentos como por ejemplo pasteles, pizza y galletas.

Elemento calefactor inferior y ventilador: Se usa principalmente para
cocinar alimentos tales como pasteles de fruta.

Elemento calefactor inferior y superior y ventilador: EI programa es apto
para cocinar alimentos como por ejemplo pasteles, bizcocho, lasafia.
Apto también para cocinas platos de carne.

Parrilla: La parrilla se usa para asar platos de carne como por ejemplo
estofados, salchichas y pescado. Mientras esté en la parrilla, la bandeja
debe estar colocada en el estante inferior con agua dentro.

Calefactor turbo y ventilador: Apto para hornear y asar. Mantenga el ajuste
de calor mas bajo que el programa «del calefactor inferior y superior», ya
que el calor se mueve inmediatamente a través del flujo de aire.

Parrilla y ventilador: Es adecuado para cocinar alimentos carnicos. No
se olvide de colocar una bandeja de coccién en una rejilla inferior dentro
del horno y un poco de agua.



Coccion multifuncién: Apto para hornear y asar. Los calefactores
inferiores y superiores funcionan también con la transmisién rapida de
calor a través de flujos de aire. Es apto para las cocciones que requieran
una Unica bandeja y calor intenso.

RECOMENDACIONES PARA LA COCCION

En la siguiente tabla podra encontrar informacion acerca de los tipos
de alimentos que hemos probado y de los cuales hemos identificado
sus valores de coccién en nuestros laboratorios. Los tiempos de coccién
pueden variar segln la tensién de red, la calidad, la cantidad y la
temperatura del material a cocinar. Puede que los platos que pueda
preparar con estos valores no sean de su gusto. Puede ajustar diferentes
valores por su cuenta para obtener varios sabores y resultados a su gusto
realizando pruebas.

ADVERTENCIA: Debera precalentar el horno durante 7-10 minutos antes
de colocar alimentos en él.

TABLA DE COCCiON
Mimentos Cacciin Coceion (©) | Goscitn | Cocelén (min)

Pastel Estatico / Estatico+Ventilador 170-180 2-3 35-45
Pastel Pequefio Estatico / Turbo+Ventilador 170-180 2 25-30
Tarta Estatico / Estéatico+Ventilador 180-200 2 35-45
Pasteleria Estético 180-190 2 20-25
Galletas Estatico 170-180 2 20-25
Tarta De Manzana Estético / Turbo+Ventilador 180-190 1 50-70
Bizcocho Estético 200150~ 2 20-25
Pizza Ventilador Estatico 180-200 3 20-30
Lasafia Estético 180-200 2-3 25-40
Merengue Estético 100 2 50

Pollo Asado** Parrilla+Ventilador 200-220 3 25-35
Pescado A La Parrilla** Parrilla+Ventilador 200-220 3 25-35
Bistec De Ternera** Parrilla+Ventilador Méx 4 15-20
Albéndigas A La Parrilla** Parrilla+Ventilador Méx 4 20-25

* No precalentar. Se recomienda que la primera mitad de la coccioén sea
a 200°C, mientras que la otra mitad se lleve a cabo a 150°C.

** Deberé dar la vuelta a los alimentos una vez transcurrida la mitad del
tiempo de coccién.

€ B B SEmEmmamn nn



USO DEL HORNO
Uso inicial del horno

Debera hacer lo siguiente cuando use el horno por primera vez y lleve
a cabo las conexiones necesarias segln las instrucciones:

1. Retire las etiquetas o los accesorios de dentro del horno. Si los hay,
retire el folio de proteccién del lado frontal del aparato.

2. Retire el polvo y los restos del embalaje limpiando el interior con un
pafo himedo. El interior del horno debe estar vacio. Enchufe el cable
del aparato en la toma de corriente.

3.Ajuste el botdn del termostato a la temperatura més alta (Max. 240°C)
y haga funcionar el horno durante 30 minutos con la puerta cerrada.
Mientras, puede que se produzca un poco de humo y mal olor, lo que es
normal.

4.Limpie el interior del horno con agua ligeramente templada con
detergente después de que se haya enfriado. Luego, séquelo con un
pafio limpio. Ahora podra usar el horno.

Uso normal del horno

1. Ajuste el botén del termostato y la temperatura a la cual desee
preparar los alimentos para empezar la coccién.

2. Podra fijar el tiempo de coccién como desee con el botén de los
model/os del temporizador mecdnico. El temporizador desactivara los
calefactores cuando el tiempo haya finalizado y emitira un pitio como
advertencia auditiva.

3. El temporizador desactivara los calefactores y emitira una sefal
auditiva cuando el tiempo de coccion haya finalizado de acuerdo a la
informacion introducida en los modelos con temporizador digital.

4. El sistema refrigerante del aparato seguira funcionando después de
completar la coccién. No corte el suministro eléctrico del aparato en
este situacion, ya que es necesario para que éste se enfrie. El sistema
se apagara una vez el enfriamiento se haya completado.

y



RECAMBIO DE LA LUZ DEL HORNO

ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas, asegurese de abrir el
circuito del aparato antes de cambiar la luz. (tener el circuito abierto
significa que el suministro eléctrico esta desactivado)

En primer lugar, desconecte el suministro
G ~ eléctrico del aparato y aseglirese de que el
= aparato esté frio.
Retire la proteccion de cristal girandolo tal como

) se indica en la imagen lateral izquierda. Si
[ ) tiene alguna dificultad para realizar el giro, usar
Figura 11 guantes de plastico le ayudara.

Luego, gire la lampara para retirarla y coloque
——— lanueva lampara de la misma manera. Las
© caracteristicas de la lampara son las siguientes;

-220-240 V 50/60 Hz AC, -15 W, -Tipo E14

( )) Vuelve a colocar la proteccion de cristal del
| aparato en la toma de corriente y finalice la
Figura 12 sustitucion. Ahora podra usar el horno.

LIMPIEZA DEL CRISTAL DEL HORNO

Levantelo presionando los lotes de plastico tanto en los lados izquierdo y
derecho como se muestra en la Imagen 13 y tirandolo hacia usted mismo
como se muestra en la Imagen 14. El cristal se soltara después de retirar
el perfil tal como se indica en la Imagen 15. Retire el cristal que se ha
soltado tirandolo hacia usted con cuidado. Fije el cristal exterior al perfil
de la puerta del horno. Podra lavar los cristales facilmente después de
retirarlos. Después de haber finalizado la iimpieza y el mantenimiento,
podré volver a colocar los cristales siguiendo los mismos pasos en sentido
inverso. Aseglrese de que el perfil esté colocada correctamente en su sitio.

Figura 13 Figura 14 Figura 15



LIMPIEZA Y MONTAJE DE LA PUERTA DEL HORNO

Figura 16.2

Figura 17.1 Figura 17.1

'a puerta Fije el bloqueo Mas adelante, Para poder retirar

1272 ~=nte tirando de bisagra al cierre la puerta la puerta del horno
zzz z nacia mayor angulo tal para que quede en  facilmente, cuando
LSIZZ. _.ego. como se indica una posicién en se aproxime a la
desz tz.22'a en la Figura16.2. contacto con posicion de cierre,

tirarcz =l Ajuste a la misma el blogueo de la coja la cubierta
bloqueo ce z.szgra posicion las dos bisagra tal como con las dos
hacia ar- za bisagras que se muestra en la manos tal como

la ayuda 2= .-
destornilladcr <a
como se indica
en la
Figura 16.1.

conectan la puerta
con el horno.

Figura 17.1.

se muestra en la
Figura 17.2
y tire
hacia arriba

Haga lo mismo que hizo en orden inverso mientras abria la puerta para
volver a colocar la puerta del horno.



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

1. Retire el enchufe de la toma de corriente.

2. No limpie las piezas internas, el panel, las bandejas y otras piezas
del aparato con herramientas sélidas tales como un cepillo de cerdas,
lana de acero o cuchillo. No use materiales abrasivos o raspantes ni
detergente.

3. Tras la limpieza de las partes interiores del horno con un pano
jabonoso, enjuaguelo y luego séquelo bien con un pafio suave.

4. Limpie las superficies de cristal con productos de limpieza
especificos para cristal.

5. No limpie el horno con limpiadores a vapor.

6. No utilice nunca productos inflamables como éacido, disolvente y gas
mientras limpie el aparato.

7. Nunca lave ninguna parte del producto del aparato.

8. «Use estearato de potasio (jabén suave) para la suciedad y manchas.

Podré realizar la limpieza con un pafio suave para no rallar las
superficies seglin las siguientes imagenes.

LIMPIEZA CON VAPOR*

Le permitira lavar los restos sélidos
ablandados gracias al vapor generado
en el horno.

1.Retire todos los accesorios del horno.

2.Vierta medio litro de agua en la
bandeja y coléquela en la parte inferior
del calentador.
3. Fije el interruptor en el modo de
limpieza con vapor.
4.Fije el termostato a 70° C y utilice el
horno durante 30 minutos.

5. Después de utilizar el horno durante 30 minutos, abra la puerta del
horno y limpie las superficies internas con un pafio himedo.

6. Use un liquido para lavar platos, agua tibia y un pafo suave para
la suciedad mas incrustada. Luego, seque la zona que acaba de limpiar
con un pafo seco.
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ACCESORIOS (Opcional)
Bandeja Honda *

Se usan para reposteria, grandes asados

y alimentos con alto contenido acuoso.
También puede usarse como un recipiente
para la recoleccién de aceite si realiza el
asado directamente en la parrilla con pastel,
alimentos congelados y platos de carne.

Bandeja

Se usa para reposteria (galletas y etc.) y
alimentos congelados.

Parrilla De Alambre

Se usan para el asado o para colocar los
alimentos para hornear, los alimentos asados
0 congelados en el estante deseado.

Rail Telescopico*

Puede retirar las bandejas o la parrilla de
alambre pueden y colocarla facilmente gracias
a los rafles telescopicos.

En La Parrilla De La Bandeja De Alambre *

Los alimentos que se peguen durante la
coccién, como por ejemplo los bistecs, en
una parrilla de bandeja. Asi se evitaréa el
contacto de los alimentos con la bandeja 'y
que se peguen en ella.

Rejillas*
Puede colocar la bandeja honda y la bandeja

en los estantes inferior y superior mientras
cocine.




SOLUCION DE PROBLEMAS

Compruebe los siguientes puntos para solucionar los problemas que
pueda tener antes de llamar al servicio técnico.

Si el horno no funciona;

e Compruebe que el cable eléctrico del horno esté enchufado.

® Aseglrese de que no haya corriente en la red.

e Compruebe los fusibles.

e Compruebe si el cable de alimentacién del horno esta dafiado.

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Deshagase del embalaje de una manera respetuosa
con el medio ambiente.

El aparato esté etiquetado segun la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrénicos
usados (residuos de equipo eléctrico y electronico -
WEE por sus siglas en inglés). La directiva establece el
marco para la devolucién y el rec claje de aparatos
usados como corresponde en toca 'z UE.

INFORMACION DE EMBALAJE

El material de embalaje del aparato ha sido fabriczzc con materiales
reciclables de acuerdo con las Normativas Nacicnzles score Vedio
Ambiente. No elimine el material de embalaje junto con los residuos
domeésticos o de otro tipo. Llévelos a los puntos de recogida de material
de embalaje asignados por las autoridades locales.



