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MANUAL DE INSTRUCCIONES 

 
Estimado usuario: 

Nuestro objetivo es que este producto le brinde las mejores prestaciones. Ha sido 
fabricado en nuestras modernas instalaciones, en un entorno de trabajo cuidadoso y 
de acuerdo con el concepto de calidad total. 
 
Le sugerimos leer cuidadosamente el manual del usuario antes de usar el producto y 
mantenerlo siempre a mano. 

 
NOTA: 

Este manua
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REGLAMENTACIONES VIGENTES Y SOLO DEBE USARSE EN UN LUGAR BIEN 
VENTILADO.  LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE INSTALAR O USAR EL APARATO. 
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 M N O P Q R S O P T U V W X R V Y Z [ P \ ] X R ^ Y ^
 

 

1. El horno requiere un fusible de 6 o 32 amperes de acuerdo con la potencia del aparato. Si es necesario, se _ ` a b c d ` e f g h i ` j g d e k l g j g a d m e j g _ ` g j d a ` i e ` j ` a l _ d a d k l g a g j d n d a g f b o
 p o q j r b _ e b ` k l s g t i k l g f b f ` g a i ` _ f b a b e i e k i c d e d k l _ b

 
` j u a l _ d a b f ` p p v

-240 V AC, 50-60 Hz (o 230 V / 400 V AC, 

50 - 
w v x y o z o { d k i k ` _ | d a d b ` j u a l _ d a b ` k f d k l d e l b g ` k l b k | g j b _ ` k } a b e l s a l ` k ` a b e ` j _ ` ~ _ ` k ` e l g e l ` g i l b _ d y g f b o

 � o � g a b e ` � d m e ` j u a l _ d a g f ` j r b _ e b k b j b f ` � ` r g a ` _ k ` g l b c g k h i ` l ` e � g e d e k l g j g f g i e g a b e ` � d m e g l d ` _ _ g f ` g a i ` _ f ba b e j g k _ ` � j g c ` e l g a d b e ` k o { d ` e ` j j i � g _ f b e f ` k ` a b j b a g _ s ` j r b _ e b e b r g � i e g l b c g a b e i e k d k l ` c g g l d ` _ _ ga b _ _ ` a l b } a b e l s a l ` k ` f ` d e c ` f d g l b
 

a b e i e ` j ` a l _ d a d k l g a g j d n d a g f b o q j n g � _ d a g e l ` e i e a g k ` _ s _ ` k ~ b e k g � j ` ~ b _ j b k f g � b kh i ` ~ i ` f g e k i _ � d _ f ` � d f b g h i ` j g k l b c g k g j g k h i ` k ` a b e ` a l m ` j g ~ g _ g l b e b l ` e � g e a b e ` � d m e g l d ` _ _ g o { d j b k` � l _ ` c b k f ` j a g � j ` f ` a b e ` � d m e ` j u a l _ d a g ` k l s e g � d ` _ l b k } f ` g a i
erdo con el tipo de aparato, haga instalar un 

interruptor correcto en el suministro principal de donde se puedan desconectar todos los extremos en caso de 
conectar/desconectar del suministro principal.  � o { d ` j a g � j ` f ` g j d c ` e l g a d m e f ` ` j ` a l _ d a d f g f ` k f ` n

ectuoso, este debe definitivamente ser reemplazado por nuestro 

representante autorizado o por un electricista calificado para evitar peligros. � o q j a g � j ` ` j u a l _ d a b e b f ` � ` l b a g _ j g k ~ g _ l ` k a g j d ` e l ` k f ` j g ~ g _ g l b o
 

6. Se recomienda operar el horno en una atm
m k n ` _ g k ` a g o

 

 M N O P Q R S O Y \ Y [ Z [ P \ ] X R ^ Y ^
 

 

1. Ajuste la agarradera a la manguera. Empuje uno de los extremos de la manguera hasta que entre hasta el final f ` j g l i � ` _ � g o
 p o � g _ g ` j a b e l _ b j f ` k ` j j g f b } g k ` � � _ ` k ` f ` h i ` j b k � b l b e ` k f ` j ~ g e ` j f ` a b e l _ b j ` k l u e

cerrados y de que el cilindro f ` � g k ` k l u g � d ` _ l b o � ~ j d h i ` � i _ � i t g k f ` t g � m e g j g a b e ` � d m e o { d r g � i e g ~ u _ f d f g f ` � g k } ` j s _ ` g ` e t g � b e g f gc b k l _ g _ s ` k ~ i c g o
 

3. El horno debe instalarse en un lugar bien ventilado y debe instalarse sobre un terreno plano. 

4. S̀
f ` � ` | b j | ` _ g d e k ~ ` a a d b e g _ j g a b e ` � d m e f ` � g k o

 � o � i g e f b a b j b h i ` ` j r b _ e b ` e k i i � d a g a d m e } g k ` � � _ ` k ` f ` h i ` ` k l u g j g c d k c g g j l i _ g h i ` j g ` e a d c ` _ g o { d ` ke ` a ` k g _ d b } g t i k l ` j g k ~ g l g k ~ g _ g h i ` ` j r b _ e b ` k l u g j g g j l i _ g f ` j g ` e a d c ` _ g o
 w o � g _ g j g a b e ` � d m e

de gas se debe utilizar una manguera flexible. � � � � R W P � ] P T Y � Y O \ ] P X Y ^ P \ Y [ Z P T V Y � T P P T U V W X R V N ^ P T � N X O N � Y [ P O � N X � X P Y [ V Y T R P O W P [ � P O P [ � P V R Y T � N X T Y� Y X W P � N [ W P X R N X ^ P T � N X O N � � N � ] P � Y P T � N X O N ^ P [ � ] U [ ^ P V N O P V W Y X T N Y T \ Y [ � � Y ^ N � ] P P T � N X V P � P N Y � T N � Y X � T Y� Y O \ ] P X Y � � N ^ X � Y � Y � P X � U X ^ R ^ Y ^ P \ Y [ �
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ESPECIFICACIONES 50 * 50 
ANCHO EXTERIOR 500 mm. 
PROFUNDIDAD EXTERIOR 550 mm. 
ALTURA EXTERIOR 855 mm. 
POTENCIA DE LA BOMBILLA 15 W 
TERMOSTATO 50 «  2800 C q � q ¬ q ­ ® ¯ ° q � � � ± q ­ ® � ¬ ± q ­ ® ¯ ± ­ ² q ³ ± ¯ ³ ´ ~ g _ g ` j r b _ e b ` j u a l _ d a b z  1000 W q � q ¬ q ­ ® ¯ ° q � � � ± q ­ ® � ¬ ± q ­ ® ¯ { µ � q ³ ± ¯ ³ ´ ~ g _ g ` j r b _ e b ` j u a l _ d a b z  800 W q � q ¬ q ­ ® ¯ ° q � � � ± q ­ ® � ¬ ± q ­ ® ¯ ° q � ¶ ³ ± � � ´ ~ g _ g ` j r b _ e b ` j u a l _ d a b z  1500 W ² µ q ­ ® q ° q � � ± ¬ q ­ ® � � ± · ­  230 V, AC, 50 Hz 
PLANCHA 145 mm  1000 W 
PLANCHA 180 mm 1500 W 

Antes de realizar las conexiones del aparato, se recomienda leer con cuidado el manual del usuario.  En este c g e i g j f ` j i k i g _ d b r g � d e n b _ c g a d m e d c ~ b _ l g e l ` a b e _ ` k ~ ` a l b g j g k ` � i _ d f g f f ` e i ` k l _ b k a j d ` e l ` k } g a m c b k `
 lo i l d j d y g _ s � g a m c b k ` _ ` g j d y g _ s ` j c g e l ` e d c d ` e l b o

 ¬ g e l ` e � g ` j c g e i g j ` e � i ` e g k a b e f d a d b e ` k � l ` e � g ` e a b e k d f ` _ g a d m e h i ` ` k l ` g ~ g _ g l b ~ b f _ s k ` _ i k g f b ~ b _ b l _ b k o  
 

VALORES DEL INYECTOR DEL QUEMADOR DE 

ACUERDO CON EL TIPO DE GAS 
GLP Gas natural 

G 30-30 mbar G 20-20 mbar 
Quemador grande 

(euro/eco) 
Inyector mm 0,80 / 0,70 1,15 / 1,00 � j d c ` e l g a d m e  kW 2,41 / 1,47 2,1/1,6 

Quemador mediano 
(euro/eco) 

Inyector mm 0,65 / 0,60 0,97 / 0,85 � j d c ` e l g a d m e  kW 1,33 / 1,12 1,58 / 1,18 ¸ i ` c g f b _ ~ ` h i ` � b
(euro/eco) 

Inyector mm 0,50 / 0,50 0,72 / 0,72 � j d c ` e l g a d m e  kW 0,63 0,8 / 0,77 
Quemador del grill Inyector mm 0,60 0,90 � j d c ` e l g a d m e  kW 1,33 1,41 

Quemador del 

horno 
Inyector mm 0,70 1,10 � j d c ` e l g a d m e  kW 1,71 2,00 

 ¹ � P X Y V R S O ^ P V Y � � R N ^ P
boquilla: º o � g _ g _ ` l d _ g _ ` d e k l g j g _ j g � b h i d j j g k ` f ` � ` i k g _ ` j f ` k l b _ e d j j g f b _ a b e a g � ` y g ` k ~ ` a d g j ` d e k l g j g _ j g � b h i d j j g k ` � � e k `

indica en la  figura -1 
2. Retire la boquilla (figura-2) del quemador con el destornillador especial para boquillas e instale la nueva boquilla 
(figura -3) 

 
Ajuste del grifo de gas para llama reducida: 
Para ajustar el horno de acuerdo con el tipo de gas, realice cuidadosamente el ajuste para llama reducida girando a b e i e ~ ` h i ` � b f ` k l b _ e d j j g f b _ a b c b k ` c i ` k l _ g g a b e l d e i g a d m e ` e ` j l b _ e d j j b f ` j c ` f d b f ` j b k ~ d a b k f ` � g k �l g c � d u e ~ g _ g j b k a g c � d b k f ` � b h i d j j g o  
 

 
     Figura «  1Figura «  2Figura - 3 
 
 
 De GLP a gas natural De gas natural a GLP » ] P � Y ^ N X X � � R ^ N

 3 vueltas a la izquierda 3 vueltas hacia la derecha 

Quemador semi-
X � � R ^ N

 2,5 vueltas a la izquierda 2,5 vueltas hacia la derecha 

Quemador auxiliar 2 vueltas a la izquierda 2 vueltas hacia la derecha 
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Figura «  4                         Figura - 4 

 
Para los quemadores del horno: 

1. 
³ ` l d _ ` j g l i ` _ a g f ` j a i ` _ ~ b f ` j g � b h i d j j g a b e i e f ` k l b _ e d j j g f b _ � f ` k a b e ` a l ` j g l i � ` _ � g f ` � g k f ` j a i ` _ ~ b
como se indica en la Figura-6 y en la Figura-7. 

2. Retire el cuerpo de la boquilla y el quemador de la cavidad como se indica en la Figura 8 y 9 y retire la boquilla 
del cuerpo del inyector (Figura 10/11) y cambie. Luego vuelva a instalar el cuerpo de la boquilla y el quemador 

en la cavidad con los tornillos. 
 

 

              Figura «  6                                                                    Figura «  7                                           Figura - 8 

 

 Figura «  9                                                                  Figura «  10                                          Figura - 11 
 

Si el horno tiene otro tipo de quemador de 
r b _ e b } ` j _ ` ` c ~ j g y b f ` j g � b h i d j j g f ` j h i ` c g f b _ k ` _ s ¼

 
 

 

 

ADVERTENCIAS IMPORTANTES 

 

1. 
� _ ` k l ` g l ` e a d m e g j b k _ ` h i d k d l b k c � e d c b k f ` k g j i f � k ` � i _ d f g f o

 
2. 

� g a b a d e g k ` ` e l _ ` � g g t i k l g f g k ` � � e j g k a b e f d a d b e ` k h i ` k ` c i ` k l _ g e ` e j g ` l d h i ` l g g f r ` _ d f g g j g ~ g _ l `
posterior del aparato. En esta etiqueta se indica si el aparato ha sido configurado para GLP o para GN. 

3. 
� g l ` e k d m e f ` g j d c ` e l g a d m e ~ g _ g ` j r b _ e b ` k p � v ½ � � � v x y o

 
4. 

{ d j g l g k g f ` a b _ _ d ` e l ` f ` j n i k d � j ` f ` j g d e k l g j g a d m e f ` j g a g k g ` k d e n ` _ d b _ g º w � c ~ `
re o a 32 Ampere (puede ser i e a g c � d b ~ g _ g j g g j d c ` e l g a d m e f ` j r b _ e b z k b j d a d l ` h i ` i e ` j ` a l _ d a d k l g a g j d n d a g f b a b j b h i ` i e n i k d � j ` a b _ _ ` a l b o
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5. 
° g f b h i ` ` j ` e a r i n ` f ` j r b _ e b l d ` e ` a b e ` � d m e g l d ` _ _ g } | ` _ d n d h i ` h i ` j g l b c g f b e f ` k ` ` e a r i n g l g c � d u e j g
tenga. Si 

k ` i k g k d e a b e ` � d m e g l d ` _ _ g } e i ` k l _ g ` c ~ _ ` k g e b k ` _ ` k ~ b e k g � d j d y g ~ b _ j b k f g � b k h i ` ~ b f _ � g e
ocasionarse. 

6. 
¬ g e l ` e � g j g c g e � i ` _ g f ` � g k � ` j a g � j ` ` j u a l _ d a b f ` j r b _ e b g j ` t g f b k f ` j g k s _ ` g k a g j d ` e l ` k } e b ~ ` _ c d l g h i `
toquen el aparato.  

7. 
¬ g e l u e � g j b k g j ` t

ados de bordes afilados y superficies calientes. 
8. 

{ d ` j a g � j ` f ` g j d c ` e l g a d m e ` k l s f g � g f b } f ` � ` k ` _ _ ` ` c ~ j g y g f b ~ b _ ` j n g � _ d a g e l ` } ~ b _ i e _ ` ~ _ ` k ` e l g e l `
autorizado o por personal calificado a fin de evitar peligros. 

9. 
� k ` � � _ ` k ` f ` h i ` ` j g ~ g _ g l b ` k l u g ~ g � g f b g e l ` k f ` _ ` ` c ~ j g y g _ j g j s c ~ g _ g g n d e f ` ` | d l g _ j g ~ b k d � d j d f g f f ` i e gf ` k a g _ � g ` j u a l _ d a g o

 

10. 
q e ` j a g k b f ` i e g n g j j g f ` ~ b l ` e a d g } | i ` j | g g g t i k l g _ ` j l d c ` _ o ° ` j b a b e l _ g _ d b } ` j r b _ e b e b n i e a d b e g _ s o ´ ® d c ` _
digital) 

11. El horno puede tener distintas pr
` k d b e ` k f ` k g j d f g f ` g a i ` _ f b a b e j g k ` k ~ ` a d n d a g a d b e ` k f ` � g k � ~ _ ` k d m e f ` k i~ g � k o ½ ` _ d n d h i ` h i ` j g a b a d e g ` k l u a b e n d � i _ g f g a b _ _ ` a l g c ` e l ` ~ g _ g j b k _ ` h i d k d l b k j b a g j ` k ´ ~ b _ ` t ` c ~ j b } j g kl b � ` _ g k f ` � ` e k ` _ g f ` a i g f g k ~ g _ g ` j l d ~ b f ` � g k � j g ~ _ ` k d m e f ` � g k j b a g

l) 
12. 

� b e ` a l ` ` j r b _ e b g j � _ d n b f ` ¶ � � a b e i e l _ g c b h i ` k ` g j b c s k a b _ l b ~ b k d � j ` � k d e h i ` r g � g ~ u _ f d f g k o ¬ � e o � va c ¬ s � o º p � a c o
 

13. 
� i g e f b _ ` g j d a ` j g a b c ~ _ b � g a d m e f ` ~ u _ f d f g f ` � g k e b i k ` e i e a g ` j ` c ` e l b k a b e j j g c g } a b c b ~ b _ ` t ` c ~ j b
encendedores, 

a ` _ d j j g k } a d � g _ _ d j j b k ` e a ` e f d f b k e d e d e � � e b l _ b ` j ` c ` e l b f ` ` k ` l d ~ b o
 

14. 
q j i k b f ` ` k l ` ` j ` a l _ b f b c u k l d a b a _ ` g r i c ` f g f � a g j b _ ` e j g r g � d l g a d m e f b e f ` ` k l s d e k l g j g f b } | ` _ d n d h i ` h i ` j ga b a d e g ` k l u � d ` e | ` e l d j g f g o ¬ g e l ` e � g ` e a b _ _ ` a l b ` k l g f b j b k f i a l b k f ` | ` e l d j g a d m e e g l i _ g j o

 
15. ¾ ¿ À � M Á Â M Ã Ä � Å

 
­ b l b h i ` j g k ~ g _ l ` k a g j d ` e l ` k a b e j g k c g e b k k d e ~ _ b l ` a a d m e � c g e l ` e � g g j b k e d � b k � g t bk i ~ ` _ | d k d m e

 
16. 

� i g e f b ` j r b _ e b ` k l u a g j d ` e l ` } e i e a g l b h i ` ` j | d f _ d b f ` j r b _ e b a b e j g k c g e b k o
 

17. Antes de empezar a usar el aparato, 
c g e l ` e � g j g k a b _ l d e g k } l i j ` k } ~ g ~ ` j ` k i b � t ` l b k d e n j g c g � j ` k g j ` t g f b k f ` u j o

 

 No debe haber sustancias combustibles ni adentro ni sobre el aparato. 
18. 

� g k ~ ` _ d j j g k f ` � g k ` k l s e g k ` � i _ g f g k a b e l _ g � g k o ­ b � d _ g _ g e l ` k f ` ~ _ ` k d b e g _ ` j � b l m e o
 

19. Para desconect
g _ f ` j g g j d c ` e l g a d m e ~ _ d e a d ~ g j a b e k ` ~ g _ g a d m e f ` j b k a b e l g a l b k ` e l b f b k j b k ~ b j b k � b � l ` e ` _ i e gf ` k a b e ` � d m e l b l g j } k ` f ` � ` e d e a b _ ~ b _ g _ a g � j ` k n d t b k f ` g a i ` _ f b a b e j g k d e f d a g a d b e ` k f ` a g � j ` g f b o

 
20. Algunos modelos se entregan sin el conjunto de enchufe y cable. Si ese es el caso, se recomienda usar un a g � j ` n j ` � d � j ` ~ g _ g j g a b e ` � d m e g g j d c ` e l g a d m e c b e b n s k d a g ¼ x v � ½ ½

-
² � ¶ � c c p b ~ g _ g l _ d n s k d a g ¼ x v � ½ ½

-F 5 G 

1,5 mm2 
 � � Æ M À Ã ¿ M Ã Ä � � � Ç È ¹ À � ¹ Z � � Ç ¹ Æ ¿ Á � � Ç � Æ � � M ¹ � É À ¹ Ç

 
 º o ½ ` _ d n d h i ` j g ~ b k d a d m e f ` j g | s j | i j g

 de gas principal. 
2. La manguera del gas puede romperse o doblarse. � o ½ ` _ d n d h i ` j g a b e ` � d m e f ` j g c g e � i ` _ g f ` j � g k a b e ` j r b _ e b o

 
4. Verifique que haya ruido de gas. � o ½ ` _ d n d h i ` h i ` j g | s j | i j g f ` j � g k k ` g j g a b _ _ ` a l g ~ g _ g ` j r b _ e b o

 

6. Recomendamos 
a b e l _ b j g _ j g | s j | i j g f ` j � g k f ` j g � b c � b e g f ` � g k a g f g p g � b k o

 Ê o ½ ` _ d n d h i ` h i ` ` j ` e a r i n ` f ` j a g � j ` f ` g j d c ` e l g a d m e ` k l u � d ` e a b e ` a l g f b g j g l b c g f ` j g ~ g _ ` f o
 Ë o ½ ` _ d n d h i ` j g _ ` f ` j u a l _ d a g o

 

9. Verifique el fusible. 
10. Verifique que el cable de alimentaci

m e e b ~ _ ` k ` e l ` f g � b k o
 º º o { d e b ~ i ` f ` _ ` k b j | ` _ ` j ~ _ b � j ` c g } a b e l s a l ` k ` a b e ` j _ ` ~ _ ` k ` e l g e l ` l u a e d a b f ` j n g � _ d a g e l ` b a b e ~ ` _ k b e g j

calificado. 
 � � Æ M À Ã ¿ M Ã Ä � � � Ç È ¹ À � ¹ Z � � Ç ¹ Æ ¿ Á � � Ç � Æ � � M ¹ � É À ¹ Ç

 
 

 

Asador giratorio 
 

 

Ventilador 
 

 

Elemento calentador superior e 
inferior 
  

Elemento calentador 
turbo+ventilador 
 

 

Ì � � 
 � � �
 

 
 

Elemento calentador superior e 
inferior+ventilador 
 

 

Elemento calentador 
inferior+ventilador 
 

 

Elemento calentador del 
grill+ventilador 
 

 

Elemento calentador del 
grill+asador giratorio 

 

Quemador del grill / elemento 
calentador del grill 
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Elemento calentador del � � � � � Í � � � 
 � � �
 

  

Elemento calentador superior 
 

 

Î � � � � � � � � � � � � �
 

 
 

Quemador del horno / elemento 
calentador inferior 
 

 

Llama 
 

 

Encendedor 
 

 
POMO DEL TERMOSTATO: Para operar el horno, el termostato se debe ajustar a la temperatura deseada.  El 
termostato se puede ajustar de 50 a 280 grados. � ¯ ¬ ¯ ° q � ® ± ¬ q ³ ¬ q � Ï ­ ± � ¯ ´ ¯ ~ a d b e g j z � g _ g b ~ ` _ g _ ` j r b _ e b } ` j l d c ` _ f ` � ` g t i k l g _ k ` g j l d ` c ~ b f ` k ` g f b } f ` v

a Ð v c d e i l b k o µ l d j d a ` j g l g � j g f ` l d ` c ~ b k f ` a b a a d m e o  
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� � Æ M À Ã ¿ M Ã Ä � � � Ç È ¹ À � ¹ Z � � Ç ¹ Æ ¿ Á � � Ç � Æ � � M ¹ � É À ¹ Ç
 

 

 

1. Tapa inferior 

2. Puerta de vidrio del horno 
3. Manija 
4. Cavidad � o � b c b k f ` j g k ` a a d m e f ` j b k h i ` c g f b _ ` k

 w o q e a ` e f d f b Ñ g k g f b _ � d _ g l b _ d b Ñ j s c ~ g _ g
 

7. Panel de comando 

8. Quemador mediano 
9. Grilla de los quemadores 
10. Quemador mediano 

11. Panel lateral 
12. Timer  (opcional) 
13. Pomo de control del horno 

14. Placa superior º � o ¸ i ` c g f b _ ~ ` h i ` � b
 º w o � j g e a r g Ò º Ë v c c

 

17. Tapa superior 
 
 

 
 
 

 
1. Tapa inferior 
2. Puerta de vidrio del horno 

3. Manija 
4. Cavidad � o � b c b k f ` j g k ` a a d m e f ` j b k h i ` c g f b _ ` k

 w o q e a ` e f d f b Ñ g k g f b _ � d _ g l b _ d b Ñ j s c ~ g _ g
 

7. Panel de comando 
8. Quemador mediano 

9. Grilla de los quemadores 
10. Quemador mediano 
11. Panel lateral 

12. Timer  (opcional) 
13. Pomo de control del horno 
14. Placa superior º � o ¸ i ` c g f b _ ~ ` h i ` � b

 
16. Quemador grande 
17. Tapa superior 
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1. Tapa inferior 

2. Puerta de vidrio del horno 
3. Manija 
4. Cavidad � o � b c b k f ` j g k ` a a d m e f ` j b k h i ` c g f b _ ` k

 
6. Encendido/asador 

� d _ g l b _ d b Ñ j s c ~ g _ g
 

7. Panel de comando 

8. Quemador mediano 
9. Grilla de los quemadores 
10. Quemador mediano 

11. Panel lateral 
12. Timer  (opcional) 
13. Pomo de control del horno 

14. Placa superior º � o � j g e a r g Ò º � � c c
 º w o � j g e a r g Ò º Ë v c c
 

17. Tapa superior 
 
 

 
1. Tapa inferior 
2. Puerta de vidrio del horno 

3. Manija 
4. Cavidad � o � b c b k f ` j g k ` a a d m e f ` j b k h i ` c g f b _ ` k

 w o q e a ` e f d f b Ñ g k g f b _ � d _ g l b _ d b Ñ j s c ~ g _ g
 

7. Panel de comando 
8. Quemador mediano Ð o � j g e a r g Ò º � � c c

 º v o � j g e a r g Ò º Ë v c c
 

11. Panel lateral 

12. Timer  (opcional) 
13. Pomo de control del horno 
14. Placa superior º � o � j g e a r g Ò º � � c c

 º w o � j g e a r g Ò º Ë v c c
 

17. Tapa superior 
 

 
 � · ¬ ¯ µ { � ³ � � { q � � ± · ­ ° q � � � ¯ � ± ­ �

 

 

 M S � N ] [ Y X T N [ � ] P � Y ^ N X P [ Y \ Y [ Ó
 

Quemador grande 24 - 28 cm  

 
 

  

 

 

Quemador normal 18 - 22 cm ¸ i ` c g f b _ ~ ` h i ` � b  12 - 18 cm 

 Cerrado Totalmente 

abierto 
Medio abierto 

 
1. 

µ l d j d a ` _ ` a d ~ d ` e l ` k f ` � g k ` ~ j g e g ~ g _ g b ~ l d c d y g _ j g ` e ` _ � � g o µ l d j d a ` _ ` a d ~ d ` e l ` k f ` j l g c g � b h i ` k ` d e f d a g ga b e l d e i g a d m e o
 

2. Los grifos que controlan las cocinas a gas tienen un mecanismo especial. Para encender la cocina: 

· Ô Õ Ö × Ø Ù Õ Ú Õ Ù Û × Ü Ý Õ Ö Þ ß Õ à á â Û × Ø Õ ã Þ ä Ý Þ Ø Þ Ý å æ ç Ý × Û ß Þ Ù Þ Û Þ ä Õ Ø Õ ä Þ Û Ø Õ × Ö × Ø Ü â Ú è Õ Ø Õ ß × Ø Ø Þ Ú Þ é ê Õ ß Õ Ü Ø Õ Üä ã Ý Ü Ù × Û Õ Ü ë ç Ö ä Ý Õ Ö Þ Ö Þ Ø Þ ì × å Ù × Û Õ Ü Õ Ø Õ Ü × × Ö ä × Ö ß × Û í × Ø æ ç × Ú Þ ß Õ Û æ ç × ç Ü î × ß ä Õ Ö î Û Õ Ø Þ é ï Þ Ö î × Ö á Þ Ø Þ Ù × Û Ý Ø Ø Þ
presionada hasta que se encienda el quemador. 
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Presione el encendedor y gire el pomo hacia la izquierda. 

3. ð Õ Õ Ù × Û × × Ø × Ö ä × Ö ß Ý ß Õ Þ ç î Õ Ú í î Ý ä Õ ä Õ Ö î Ý Ö ç Þ Ú × Ö î × ß ç Û Þ Ö î × Ú í Ü ß × ñ ò Ü × á ç Ö ß Õ Ü é ó Ý × Ø æ ç × Ú Þ ß Õ Û Ö Õ Ü ×× Ö ä Ý × Ö ß × à × Ü Ù × Û × ç Ö Ú â Ö Ý Ú Õ ß × ç Ö Ú Ý Ö ç î Õ Þ Ö î × Ü ß × Ý Ö î × Ö î Þ r nuevamente. Si el quemador se apaga por alguna Û Þ å ô Ö à ä Ý × Û Û × Ø Þ ì í Ø ì ç Ø Þ ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø ß × á Þ Ü õ × Ü Ù × Û × ç Ö Ú â Ö Ý Ú Õ ß × ç Ö Ú Ý Ö ç î Õ Þ Ö î × Ü ß × Ý Ö î × Ö î Þ Û Ø Õ Ö ç × ì Þ Ú × Ö î × é  
4. ö Ö Ø Õ Ü Ú Õ ß × Ø Õ Ü ä Õ Ö Ü Ý Ü î × Ú Þ ß × Ü × á ç Û Ý ß Þ ß à ä ç Þ Ö ß Õ Ü × Þ Ù Þ á Þ Ø Þ Ø Ø Þ Ú Þ ß × á Þ Ü Ø Þ ì í Ø ì ç Ø Þ ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø ä Õ rta Þ ç î Õ Ú í î Ý ä Þ Ú × Ö î × × Ø á Þ Ü é ÷ Þ Û Þ Õ Ù × Û Þ Û Ø Õ Ü æ ç × Ú Þ ß Õ Û × Ü ä Õ Ö × Ø Ü Ý Ü î × Ú Þ ß × Ü × á ç Û Ý ß Þ ß Ü × ß × è × Ù Û × Ü Ý Õ Ö Þ Û × Ø Ù Õ Ú Õ õá Ý Û Þ Û Ø Õ Þ Ø Þ Ý å æ ç Ý × Û ß Þ é ø × Ü Ù ç ù Ü ß × æ ç × × Ö ä Ý × Ö ß Þ ß × è × × Ü Ù × Û Þ Û ò -10 segundos para que se activen los sistemas 

de seguridad del gas. Si el quemador Ü × Þ Ù Þ á Þ Ù Õ Û Þ Ø á ç Ö Þ Û Þ å ô Ö à ä Ý × Û Û × Ø Þ ì í Ø ì ç Ø Þ ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø ß × á Þ Ü õ × Ü Ù × Û ×ç Ö Ú â Ö Ý Ú Õ ß × ç Ö Ú Ý Ö ç î Õ Þ Ö î × Ü ß × Ý Ö î × Ö î Þ Û Ø Õ Ö ç × ì Þ Ú × Ö î × é  
 

 

 

 ú û ü ý þ ÿ � � � � ÿ � � � � � � � ÿ �
 

Plancha NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3 NIVEL 4 NIVEL 5 NIVEL 6 
145 mm. 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W 
180 mm. 115 W 

 
175 W 

 
250 W 600 W 

 
850 W 

 
1500 W 

 

145mm Û í Ù Ý ß Õ  
135 W 

 

165 W 
 

250 W 500 W 
 

750 W 
 

1500 W 
 

180 mm Û í Ù Ý ß Õ  
175 W 

 

220 W 
 

300 W 
 

850 W 
 

1150 W 
 

2000 W 
 

 ñ é � Þ Ü Ù Ø Þ Ö ä ã Þ Ü × Ø ù ä î Û Ý ä Þ Ü î Ý × Ö × Ö 	 Ö Ý ì × Ø × Ü ß × î × Ú Ù × Û Þ î ç Û Þ × Ö ì × Û Ü Ý ô Ö × Ü î í Ö ß Þ Û 
 Ü × á � Ö se describe arriba) � é Ô ç Þ Ö ß Õ Ø Þ ç Ü × Ù Õ Û Ù Û Ý Ú × Û Þ ì × å à Õ Ù × Û × Ø Þ Ù Ø Þ Ö ä ã Þ × Ø ù ä î Û Ý ä Þ × Ö Ø Þ Ù Õ Ü Ý ä Ý ô Ö 	 ß ç Û Þ Ö î × ò Ú Ý Ö ç î Õ Ü é ö Ü î Õ ã Þ Û í æ ç × × Ø
agente de la plancha que es sensible al calor se endurezca al quemarse. 
 é � î Ý Ø Ý ä × Û × ä Ý Ù Ý × Ö î × Ü ß × è Þ Ü × Ù Ø Þ Ö Þ æ ç × × Ü î ù Ö î Õ î almente en contacto con el calor ya que esto permite usar la × Ö × Û á â Þ × Ö ë Õ Û Ú Þ Ú í Ü Ù Û Õ ß ç ä î Ý ì Þ é  
 ú û ü ý þ ÿ � � � � ÿ � � � ý � � � � � ý � � ý

 ú û ü ý þ ÿ � � � ý ÿ � þ � ü � � ý � � ÿ � � � � ý � � ý �
 ñ é ó Ý × Ø ã Õ Û Ö Õ × Ü î í × æ ç Ý Ù Þ ß Õ ä Õ Ö æ ç × Ú Þ ß Õ Û × Ü æ ç × Õ Ù × Û Þ Ö Þ á Þ Ü à Ü × ß × è × ç Ü Þ Û × Ø Ù Õ Ú Õ Þ ß × ä ç Þ ß Õ para encender los æ ç × Ú Þ ß Õ Û × Ü é � Ø á ç Ö Õ Ü Ú Õ ß × Ø Õ Ü î Ý × Ö × Ö × Ö ä × Ö ß Ý ß Õ Þ ç î Õ Ú í î Ý ä Õ ß × Ü ß × × Ø Ù Õ Ú Õ à × Ü ë í ä Ý Ø × Ö ä × Ö ß × Û × Ø æ ç × Ú Þ ß Õ Û á Ý Û Þ Ö ß Õ× Ø Ù Õ Ú Õ é � Õ Ü æ ç × Ú Þ ß Õ Û × Ü î Þ Ú è Ý ù Ö Ù ç × ß × Ö × Ö ä × Ö ß × Û Ü × Ù Û × Ü Ý Õ Ö Þ Ö ß Õ × Ø è Õ î ô Ö ß × × Ö ä × Ö ß Ý ß Õ Õ ä Õ Ö ç Ö Þ ä × Û Ý Ø Ø Þ é  

2. No opere el encendido a ç î Õ Ú í î Ý ä Õ ä Õ Ö î Ý Ö ç Þ Ú × Ö î × ß ç Û Þ Ö î × Ú í Ü ß × ñ ò Ü × á ç Ö ß Õ Ü é ó Ý × Ø æ ç × Ú Þ ß Õ Û Ö Õ Ü × × Ö ä Ý × Ö ß × à× Ü Ù × Û × ç Ö Ú â Ö Ý Ú Õ ß × ç Ö Ú Ý Ö ç î Õ Þ Ö î × Ü ß × Ý Ö î × Ö î Þ Û Ö ç × ì Þ Ú × Ö î × é ó Ý × Ø æ ç × Ú Þ ß Õ Û Ü × Þ Ù Þ á Þ Ù Õ Û Þ Ø á ç Ö Þ Û Þ å ô Ö à ä Ý × Û Û × Ø Þì í Ø ì ç Ø Þ ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø ß × á Þ Ü õ × Ü Ù × Û × ç Ö Ú â Ö Ý Ú Õ ß × ç Ö Ú Ý Ö ç î Õ Þ Ö î es de intentarlo nuevamente. ú û ü ý þ ÿ � � � ý ÿ � � � ü � � � ý ÿ � � � � � � � � ý � � ÿ �
 

1 Cuando se utiliza el horno por primera vez emite un olor que se debe al uso de los elementos calentadores. Opere × Ø ã Õ Û Ö Õ ì Þ ä â Õ ß ç Û Þ Ö î × � ò Ú Ý Ö ç î Õ Ü Þ � ò � � Ô Ù Þ Û Þ × Ø Ý Ú Ý Ö Þ Û × Ü î × Õ Ø Õ Û é  
2 El pomo de control del horno debe colocarse en el valor deseado, de lo contrario el horno no funciona.  
 ö Ö Ø Þ î Þ è Ø Þ ß × ä Õ ä ä Ý ô Ö Ü × Ý Ö ß Ý ä Þ Ö Ø Õ Ü î Ý Ù Õ Ü ß × ä Õ Ú Ý ß Þ à Ø Õ Ü î Ý × Ú Ù Õ Ü ß × ä Õ ä ä Ý ô Ö õ Ø Þ Ü Ù Õ Ü Ý ä Ý Õ Ö × Ü ß × Ø î × Û Ú Õ Ü î Þ î Õ é � Õ Üì Þ Ø Õ Û × Ü Ý Ö ß Ý ä Þ ß Õ Ü × Ö Ø Þ î Þ è Ø Þ ß × ä Õ ä ä Ý ô Ö Ü Õ Ö ì Þ Ø Õ Û × Ü ä Þ Û Þ ä î × Û â Ü î Ý ä Õ Ü õ Ü × Õ è î ç ì Ý × Û Õ Ö ä Õ Ú Õ Û × Ü ç Ø î Þ ß Õ ß × Ù Û ç × è Þ ÜÛ × Þ Ø Ý å Þ ß Þ Ü × Ö Ö ç × Ü î Û Õ Ø Þ è Õ Û Þ î Õ Û Ý Õ é ö Ö ä Õ Ö î Û Þ Û í Ü Þ è Õ Û × Ü Þ á Û Þ ß Þ è Ø × Ü Þ Ü ç á ç Ü î Õ ß × Þ ä ç × Û ß Õ ä Õ Ö Ü ç Ü ã í è Ý î Õ Ü ß × ç Ü Õ õß × ä Õ ä ä Ý ô Ö é  
4. Con los accesorios se puede hacer pollo al spiedo en el horno.  ò ê Ý × Ú Ù Õ Ü ß × ä Õ ä ä Ý ô Ö � � Õ Ü Û × Ü ç Ø î Þ ß Õ Ü Ù ç × ß × Ö ä Þ Ú è Ý Þ Û ß × Þ ä ç × Û ß Õ ä Õ Ö Ø Þ î × Ö Ü Ý ô Ö Ø Õ ä Þ Ø õ Ù Õ Û × Ø ã × ä ã Õ ß × æ ç × Ø Õ Ü
materiales sean de distinta calidad, cantidad y temperatura. 
6 Mientras se cocina en el horno no se debe abrir la puerta con demasiada frecue Ö ä Ý Þ é ø × Ø Õ ä Õ Ö î Û Þ Û Ý Õ à Ø Þ ä Ý Û ä ç Ø Þ ä Ý ô Ö
del calor se desequilibra y los resultados pueden cambiar. 

7 Con los moldes para pasteles se obtienen mejores resultados. 
Antes de cocinar se debe pre-calentar el horno durante 8,5-10 minutos. 
 
Tabla de tiempos de cocc� û � �

 

Comidas � � ü � � � � � þ � � � � ú �
 � ý ÿ � � � û � � � � � � � � � � � �

 � � � ü � ý ÿ � � � ý � � � û � � � �
minutos) 

Pastel cremoso 150 - 170 2 30 - 35 
Masas 200 - 220 2 35 - 45 
Galletas 160 - 170 3 20 - 25 
Galletas dulces 160 �  170 3 20 - 35 
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Pastel 160 - 180 2 25 - 35 
Galleta trenzada 200 - 220 2 30 - 40 
Masa filo 180 - 220 2 35 - 45 
Masa sabrosa 160 - 180 2 20 - 30 
Carne de cordero 200 - 230 1 90 - 120 
Carne de ternera 200 - 230 1 90 - 120 
Carne de carnero 210 - 230 1 90 - 120 
Pollo (en trozos) 210 - 230 1 75 �  100 
Pescado 190 - 210 2 40 �  50 
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Nota: Los valores de la Tabla son el resultado de pruebas realizadas en nuestros laboratorios. Con la experiencia Ù Õ ß Û í ß × Ü ä ç è Û Ý Û ß Ý Ü î Ý Ö î Õ Ü Ü Þ è Õ Û × Ü Þ á Û Þ ß Þ è Ø × Ü Þ Ü ç á ç Ü î Õ é � Ö î × Ü ß × ä Õ ä Ý Ö Þ Û Ü × ß × è × Ù Û × -calentar el horno durante 5-
10 minutos. 
 ú  ! " # � $ % $ & ' ( ) % � ' * ) % + ) , % ) ú � " ( + ) % - ( $ % % � ý � � � ý � � � �

 

 
 
Advertencia: Este blindaje de calor se calienta durante el uso ~ nunca intente retirarlo con las manos sin � � ý � � � � � û � � � ü � � � � � � ü � � � � � � ÿ � þ . ÿ � � þ ÿ � � � ý /

 

1. El panel de seguridad ha sido ß Ý Ü × 0 Þ ß Õ Ù Þ Û Þ Ù Û Õ î × á × Û × Ø Ù Þ Ö × Ø ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø õ Ø Õ Ü è Õ î Õ Ö × Ü ä ç Þ Ö ß Õ × Ø ã Õ Û Ö Õ × Ü î Þ × Ö
modo grill (Figura 1) 
2. Coloque el panel de seguridad debajo del panel de control abriendo  la puerta de vidrio frontal del horno (Figura 

2) 
3. Luego asegure el panel de seguridad entre el horno y la tapa frontal cerrando suavemente la tapa. (Figura 3) � é � î Ý Ø Ý ä × × Ü î × Ù Þ Ö × Ø ß × Ü × á ç Û Ý ß Þ ß Ù Þ Û Þ × ì Ý î Þ Û æ ç × × Ø ä Þ Ø Õ Û ß Þ 0 × × Ø Ù Þ Ö × Ø ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø õ Ø Õ Ü è Õ î Õ Ö × Ü ä ç Þ Ö ß Õ × Ø ã Õ Û Ö Õ
esta en modo grill. ò é ÷ Þ Û Þ Ø Þ ä Õ ä ä Ý ô Ö × Ü Ý Ú Ù Õ Û î Þ Ö î × Ú Þ Ö î × Ö × Û la cubierta abierta a una distancia especificada cuando se cocina en 
modo grill. 	 é ö Ø Ù Þ Ö × Ø ß × Ü × á ç Û Ý ß Þ ß Õ ë Û × ä × ç Ö Þ ä Õ ä ä Ý ô Ö Ý ß × Þ Ø Þ Ø Ú Ý Ü Ú Õ î Ý × Ú Ù Õ æ ç × Ù Û Õ î × á × × Ø Ù Þ Ö × Ø ß × ä Õ Ö î Û Õ Ø õ Ø Õ Ü è Õ î Õ Ö × Ü é  
 
 

 
Figura 1     Figura 2Figura 3 
 

 
MANTENIMIENTO y LIMPIEZA 

 ñ é ø × Ü ä Õ Ö × ä î × × Ø × Ö ä ã ç ë × ß × Þ Ø Ý Ú × Ö î Þ ä Ý ô Ö ß × Ø Þ î Õ Ú Þ ß × Ø Þ Ù Þ Û × ß é  � é ö Ø ã Õ Û Ö Õ × Ü î í × 1 î Û × Ú Þ ß Þ Ú × Ö î × ä Þ Ø Ý × Ö î × ß ç Û Þ Ö î × Ø Þ Õ Ù × Û Þ ä Ý ô Ö õ Þ Ø Ù Õ ä Õ î Ý × Ú Ù Õ ß × ä Õ Ú × Ö å Þ Û Þ Õ Ù × Û Þ Û é ð Õ Ü ×
deben tocar los elementos de calentamiento. 
3. Nunca limpie el interior, el panel, la puerta, las bandejas ni otras partes del horno con elementos tales como 

cepillos duros, esponjas de acero o cuchillos. No use agentes abrasivos ni que rayen ni detergentes.  � é ø × Ü Ù ç ù Ü ß × Ø Ý Ú Ù Ý Þ Û Ø Þ Ü Ù Þ Û î × Ü Ý Ö î × Û Ý Õ Û × Ü ß × Ø ã Õ Û Ö Õ ä Õ Ö ç Ö Ù Þ 0 Õ × Ö 2 Þ è onado, enjuague y luego seque ä ç Ý ß Þ ß Õ Ü Þ Ú × Ö î × ä Õ Ö ç Ö Ù Þ 0 Õ Ü ç Þ ì × é  
5. Limpie las superficies de vidrio con productos limpia vidrios. 
6. No limpie su horno con limpiadores a vapor. 
7. Limpie ocasionalmente los cabezales de los quemadores con agua jabonosa y limpie los ductos de gas con un 

cepillo. 3 é � Ö î × Ü ß × Þ è Û Ý Û Ø Þ Ù ç × Û î Þ Ü ç Ù × Û Ý Õ Û ß × Ø ã Õ Û Ö Õ à Ø Ý Ú Ù Ý × Ø Õ Ü Ø â æ ç Ý ß Õ Ü ß × Û Û Þ Ú Þ ß Õ Ü Ü Õ è Û × Ø Þ Ù ç × Û î Þ é � ß × Ú í Ü à Þ Ö î × Ü ß ×ä × Û Û Þ Û Ø Þ Ù ç × Û î Þ à Þ Ü × á � Û × Ü × ß × æ ç × Ø Þ Ú × Ü Þ ß Þ ß × Ø Þ ä Õ ä Ý Ö Þ × Ü î ù Ø Õ Ü ç ë Ý ä Ý × Ö î × Ú × Ö î × ë Û â Þ é  
9. Cuando limpie × Ø ã Õ Û Ö Õ Ö ç Ö ä Þ Ü × ß × è × Ö ç Ü Þ Û Þ á × Ö î × Ü Ý Ö ë Ø Þ Ú Þ è Ø × Ü ä Õ Ú Õ í ä Ý ß Õ Ü à ß Ý Ø ç õ × Ö î × Ü Õ á Þ Ü Õ Ø Ý Ö Þ é  
10. No lave ninguna parte del horno en el lavavajillas. ñ ñ é ÷ Þ Û Þ Ø Ý Ú Ù Ý Þ Û Ø Þ î Þ Ù Þ ß × ì Ý ß Û Ý Õ ß × Ø ë Û × Ö î × ß × Ø ã Õ Û Ö Õ Û × î Ý Û × Ø Þ Ü Þ Û Þ Ö ß × Ø Þ Ü ß × ë Ý 2 Þ ä Ý ô Ö ä Õ Ö ç Ö ß × Ü î Õ Û Ö Ý Ø Ø Þ ß Õ Û à Ø Ý mpie y × Ö 2 ç Þ á ç × Ú Ý Ö ç ä Ý Õ Ü Þ Ú × Ö î × é � ç × á Õ Ø â Ú Ù Ý × Ø Õ õ × Ö 2 ç í á ç × Ø Õ × Ö Ù Û Õ ë ç Ö ß Ý ß Þ ß é � Ö Þ ì × å Ü × ä Þ à ä Õ Ø Õ æ ç × × Ø ì Ý ß Û Ý Õ
correctamente y vuelva a instalar la manija. 

 


